VORSPEISEN

ANTIPASTO MISTO DELLA CASA® Y™ .

Gemischte Vorspeisenplatte

PROSCIUTTO E MELONE**

Parma-Schinken und Honigmelone

BRUSCHETTA (4 Stiick)™®

Tomaten, rote Zwiebeln, Oregano, Olivendl auf geréstetem Weifsbrot

PARMIGIANA®

Auberginen geschichtet mit Tomatensauce und Parmesan

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA® ...

Tomaten, Basilikum, Biiffelmozzarella

VITELLO TONNATO ™™

Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern

CARPACCIO DIMANZO®"

Hauchdiinnes Rinderfilet mit Rucola und gehobeltem Parmesan

MEERESVORSPEISEN

GAMBERI ALL' ARANCIA®

Gebratene Garnelen in Orangensauce

GAMBERI DIAVOLA®

Garnelen mit Knoblauch, Chilischoten und Kirschtomaten

CALAMARETTI®
Gegrillten Baby-Calamari auf Rucolabett

......................... .18.50

......................... .10.50

......................... .14.50

......................... .15.50

......................... .17.50




SUPPEN

CREMA DIPOMODORO® 6.50
Tomatencremesuppe
MINESTRONE' 7.00

Klare Gemlisesuppe

STRACCIATELLA Y 7.50

Gemlisesuppe mit Eieinlage

SALATE

PICCOLA INSALATA MISTA™ 5.50

Kleiner Beilagensalat

INSALATA MIST A 7.50

Gemischter Blattsalat der Saison

INSALATA CALABRESE ™™ 11.50

Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Thunfisch und Oliven

INSALATA MARE E MONTI™™®™ 17.50

Salat der Saison mit gebratenen Garnelen und Rinderfiletstreifen

INSALATA TENNISPARK e 14.50

Salat der Saison mit Thunfisch, gekochtem Ei, Schinken, Mozzarella und Oliven

INSALATA DI POLLO ™™ .16.50

Salat der Saison mit gebratener Hihnchenbrust, Champignons und Parmesan




PASTA

TAGLIOLINI AL TARTUFO™® 20.50

aus dem Parmesanlaib mit frischen Triiffeln

TAGLIOLINI SARAY 16.50

mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, Kirschtomaten und Burrata di Bufala

SPAGHETTI ARRABBIATA" 10.50

mit pikanter Tomatensauce

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO* ... 9.50

mit Knoblauch, Olivenél, Chilischoten und Petersilie

SPAGHETTI CARBONARAM 2 14.50

mit Pecorino, Guanciale-Speck und Ei

SPAGHETTI SCAMPIY® .17.50

mit Garnelen und Kirschtomaten

GNOCCONIY Y 14.50

gefillt mit Tomate und Mozzarella in hausgemachtem Basilikum-Pesto

LASAGNA ALLA BOLOGNESE™®" 12.50

Klassische Lasagne mit Rinderbolognese und Béchamel-Sauce

RAVIOLI FICHI E NOCI ™ 14.50

gefillt mit Feige und Walnuss in Butter-Salbei-Sauce

PACCHERI MAFIOSIMS 17.50

in pikanter Tomatensauce mit Rinderfiletspitzen und gehobeltem Parmesan

TAGLIATELLE SALMONE™ ™ 15.50

mit frischem Lachs und Schalotten in Rahm-Sauce

ORECHIETTE SALSICCIA E CIME DI RAPAY®®® ... 15.50

mit hausgemachter Fenchelwurst und Stdngelkohl

TORTELLONI SALMONE ALL ARANCIAY®™S .. .17.50

gefillt mit Lachs in Orangen-Garnelen-Sauce




PIZZE ROSSO

PIZZA MARINARA 6.00

Tomatensauce, Knoblauch, Oregano

MARGHERITAY 8.50

Tomatensauce, Mozarella, Basilikum

VEGETARIANAY G 13.50

Tomatensauce, Mozzarella, gegrilltes Gemdise der Saison

DAY O LA 11.50

Tomatensauce, Mozzarella, kalabresische Peperoniewurst

4 STAGIONIY e 12.50

Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Artischoken, Oliven, Champignons

AL A 13.50

Tomatensauce, Guanciale-Speck, Zwiebeln und Spiegelei

PIZZA MONTANARAY 14.50

Tomatensauce, Fior di Latte, Gorgonzola, Parmaschinken, Walniisse

PIZZA GIOIOSAN A e .14.50

Tomatensauce, Fior di Latte, Spianata Calabrese (scharfe Wurst), getrocknete Tomaten, Oliven

TOT N 2 14.50
Tomatensauce, Mozzarella, hausgemachte Salsiccia (Fenchelwurst),
Cime di Rapa (Stdngelkohl), Scamorza (gerducherter Kdse)

PIZZE BIANCHE

PIZZA PANE" 5.00

Knoblauch, Oregano, Olivendl

PIZZA CARBONARA N & .14.50

Fior di Latte, Pecorino-Ei-Creme, Guanciale-Speck

NO G 15.50

Fior di Latte, Gorgonzola, Walniisse, Birne

PARM A 14.50

Fior di Latte, Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan

SALMONE Y 14.50

Fior di Latte, frischer Lachs, Zucchini und Friihlingszwiebeln

BURALA 15.50

Fior di Latte, Rucola, Kirschtomaten, ein ganzer Biiffelmozzarella




FLEISCH

BISTECCA ARGENTINA .27.50
Argentinisches Rumpsteak (250g) vom Grill mit Beilagen

Auf Wunsch mit karamellisierten Zwiebeln, Pizzaiola-, Gorgonzola- oder Griiner-Pfeffer-Sauce je 2.50
ENTRECOTE ARGENTINA 31.50
Argentinisches Entrecéte (300g) vom Grill mit Beilagen

Auf Wunsch mit karamellisierten Zwiebeln, Pizzaiola-, Gorgonzola- oder Griiner-Pfeffer-Sauce je 2.50
PAILLARD DIVITELLO .. .22.50

Kalb-Paillard vom Grill

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA®" 25.50

Kalbsschnitzel natur umhiillt mit Parmaschinken in WeiBweinsauce

SCALLOPINA ALFUNGHI® 24.50

Kalbsschnitzel natur in Champignon-Rahm-Sauce

PICCATA DI VITELLO MILANESE™®® . 24.50

Kalbsschnitzel paniert mit Ei und Parmesan mit Spaghetti in Tomatensauce (ohne Extra-Beilagen)

COSTOLETTE DIAGNELLO ... 29.50

Lammbkotelett vom Grill mit frischen Krdutern

FEGATO ALLAVENEZIANA | 22.50

Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln in Balsamico-Sauce, wahlweise mit Butter-Salbei-Sauce N

GUANCE DIVITELLO .o .27.50

Kalbsbdckchen in Bratensof3e mit Paccheri (ohne Extra-Beilagen)

TAGLIATADIMANZO® .25.50

Argentinisches Rumpsteak tranchiert auf Rucolabett mit Kirschtomaten und Parmesan

Alle Gerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und saisonalem Gemdiise als Beilage serviert.

FISCH

SALMONE ALLA GRIGLIA 22.50
Gegrilltes Lachsfilet in Dill-Sauce

ORATA ALLA GRIGLIA e .21.50
Gegrillte Dorade mit Salzkartoffeln

SALTIMBOCCA DI BRANZINO ™Y 28.50

Wolfsbarschfilet umhiillt mit Parmaschinken in Weiweinsauce

Alle Gerichte werden mit Salzkartoffeln und saisonalem Gemdlise als Beilage serviert.




DESSERTS

TARTUFO DI PIZZO AFFOGATO®” 8.50

Schoko-Haselnuss-Eis mit Kakao umhdillt und mit heissem Espresso und San Marzano Likér libergossen
HAUSGEMACHTES TIRAMISU®® 8.50

SCHOKOLADEN-SOUFFLEY®® . 9.50

Warmes Schokoladenkiichlein mit Vanilleeis

WARMES PISTAZIENKUCHLEIN® . 10.50

mit hausgemachtem Safraneis

AFFOGATO 5.50

Vanilleeiskugel mit heissem Espresso (ibergossen

HAUSGEMACHTE PANNA COTTA® 8.50

mit frischen Friichten




~

ALKOHOLFREIE GETRANKE

TAUNUSQUELLE STILL ... 02L 2.90
0,75L oo 7.20
TAUNUSQUELLE MEDIUM . . 02L 2.90
0,75L oo 7.20
COCA COLAM ™ 02L .o 3.20
OAL .. 4.50
COCA COLA ZERO Y™™ 02L .o 3.20
OAL .. 4.50
SPRITE ™ 02l o 3.20
OAL .. 4.50
FANT AN 02l o 3.20
OAL .. 4.50
TONIC WATER Y/ . 02L o 3.50
GINGER ALE Y ™ 02L .o 3.50
EISTEE ZITRONE ™ 033L ..o 3.60
EISTEE PFIRSICH ™™ 033L o 3.60
SAFTE
JOAHNISBEERE® 03L o 3.50
APFEL® 03L . 3.50
RHABABER ® 03L .o 3.50
MARACUIJ A 03L o 3.50

Auch als Schorle erhdiltlich!




PUR/SAUER/SUSS GESPRITZT" ... 02L 2.30
O5L o 4.10
SCHLAPPESEPPEL ,PILS“ VOM FASS* ... 03L .o 3.50
O5L oo 4.80
SCHLAPPESEPPEL ,HELLES“VOM FASS* . ... ... ... 03L . 3.50
O5L oo 4.80
SCHLAPPESEPPEL ,WEISSBIER“"* ... O5L o 4.80
SCHLAPPESEPPEL ,PILS“* (alkoholfrei) ... ... . ... 033L . 3.50
SCHLAPPESEPPEL ,WEISSBIER"" (alkoholfrei) ... O5L oo 4.80

»
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WEISSWEIN

PINOT GRIGIO" . . 02L oo 5.40
VENETIEN * ITALIEN

CHARDONNAY" 02L oo 5.90
VENETIEN * ITALIEN

LUGANA" 02L oo 6.40
LOMBARDEI * ITALIEN

ROSEWEIN

PRIMITIVOROSE" ... 02L oo 5.90
APULIEN * ITALIEN

CHIARETTO DI BARDOLINO" ... 02L oo 5.40
VENETIEN * ITALIEN

ROTWEIN

LAMBRUSCO" 02L oo 4.90
EMILIA-ROMAGNA  ITALIEN

PRIMITIVO" 02L oo 5.90
APULIEN * ITALIEN

CHIANTI 02L oo 6.40
TOSKANA * ITALIEN

MONTEPULCIANO" 02L oo 5.90
APULIEN * ITALIEN

Eine weitere Auswahl an hochwertigen Weinen finden Sie in unserer Weinkarte!




DIGESTIF

AVERNA ACL ... 3.50
RAMAZZOTTI 4CL.. 3.50
AMARO DEL CAPO .. . ACL . 4.50
LIMONCELLO ... 2CL 3.00
AMARETTO™ 4CL.. 3.50
SAMBUCA 2CL . 2.50
SAN MARZANO .. ACL ... 3.50
GRAPPA" . 4CL.. 4.00
HEISSGETRANKE

ESPRESSO 2.20
ESPRESSO DOPPIO” 3.20
KAFFEE 2.60
CAPPUCCINO ™ 3.60
LATTE MACCHIATO ™ 3.80
TEE 2.90

verschiedene Sorten

AUFSCHLAG HAFER- ODER LAKTOSEFREIE MILCH ... ... ... .. 0.50




ZUSATZSTOFFE

IMIT FARBSTOFF, 2MIT KONSERVIERUNGSSTOFF, *MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL,

*MIT GESCHMACKSVERSTARKER, SGESCHWEFELT, GESCHWARZT, ’MIT PHOSPHAT,
8MIT MILCHEIWEISS (BEI FLEISCHERZEUGNISSEN), °KOFFEINHALTIG, °°CHININHALTIG,

“MIT SUSSUNGSMITTEL, 2GEWACHST, *MIT TAURIN, “MIT SAURUNGSMITTELN,
5MIT ERHOHTEM KOFFEINGEHALT (32MG/100ML)

ALLERGENE

A GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, HAFER, DINKEL)
B KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

C EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

D FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

E ERDNUSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

F SOJA(BOHNEN) UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
G MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

I SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

K SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
L SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

M SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

OFFNUNGSZEITEN

MONTAG RUHETAG

DI-FR 11:30-14:30 / 17:30-22:00 UHR
SAMSTAG 17:30-22:00 UHR
SONNTAG 11:30-14:30/ 17:30-21:00 UHR

RESERVIERUNGEN & VERANSTALTUNGEN

TELEFON 06108-6565

WWW.RISTORANTE-TENNISPARK.DE




